IDECA. §. A. DEC. V.

lnvestigacién y Desarrollo de Estudios de Calidad del figua

No. DE ACREDITACION DE MAAC: 24LECO07 (Vigencia hasta el 12 de junio de 2028).
No. APROBACION DE LA CONAGUA: CNA-GCA-2930 (Vigencia hasta el 26 de febrero de 2026).

INFORME DE ENSAYOS Emisién ; 2026-01-21
C2642-12 Pagina 12 de 38
Cliente UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA, A.C.
Direccidn : Prolongacién Paseo de la Reforma No. 880, Col. Lomas de Santa Fe, Alcaldia Alvaro Obregén, C.P, 01219, COMX.
Datos de la muestra Infor ién del eo
i i i Lr i fi
Ideniificacion :  La(s) que se indica(n) en cada resultado L o Eraturmon
Matriz ; Agua Ubicacion : Bebederos dislribuidos en lodo el Campus,
Recepcidn : 2026-01-12 Mélodo : IDECA (PMUO1)
Tipo muesltreo : Puntual

Observaciones : - Realizé : IDECA 5.A.de C.V.,

Hidrobiél. Wilebaldo Cruz Salazar.
Fecha : 2026-01-12

8 %2342-12 12 Behedem:l Frenle ala KRPA
; kA RS %g%ﬂ‘ s |einidaces ¥ e _,___m?p\g%%m i fki it Andlisis

pH 7.6 UpH NMX-AA-008-SCFI1-2016 No Aplica WCs 2026-01-12
Cloro Residual <0.1 mg/L NMX-AA-108-SCFI-2001 01 wCs 2026-01-12
Color verdadero <5 Unidades PICo NMX-AA-045-SCF1-2001 5 CITA 2026-01-14
pH cbtenido en el analisis de color 7.6 UpH NMX-AA-008-SCFI-2016 No Aplica CITA 2026-01-14
Turbiedad <0.10 UNT NMX-AA-038-SCFI-2001 0.10 AGG 2026-01-13
Sabor* (no acreditado) Agradable - Organoléplico No Aplica JLTS 2026-01-14
Olor* (no acreditado) Agradable - Organoléplico No Aplica JLTS 2026-01-14
Dureza total 70 mg/L NMX-AA-072-SCFI-2001 20 EAVH 2028-01-18
Coliformes fecales =<1 NMP/100mL NMX-AA-186-SCFI-2021 1 AGG 2026-01-13
Coliformes totales <1 NMP/100mL NMX-AA-186-SCFI-2021 1 AGG 2026-01-13
NOTAS : RESPONSABLE

LC = Limile de Cuanilificacién. Para ensayos volumélricos, gravimélricos y DBO es CMC = Cantidad

inima Cuanti X N ‘. }7\3
Minima lificable ﬂ/yu(:a.?,‘_, \& GM@.\

Este informe no podra ser reproducido parcialmente sin la aulorizacion previa del laboratorio.
Los datos aqui expresadas avalan tnicamente los resullados de las mueslras ensayadas. QuiM. MERCEDES SOTELO VALDES
Ensayos acreditados exceplo olor* y sabor*, Directora Técnica.

idecasacv@hotmail.com
www.ideca.com.mx
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